
 

 

2025 年 6 月 10 日 
からすま京都ホテル 

 

 

からすま京都ホテル（本社：京都市中京区 ㈱京都ホテル、代表取締役社長 福永法弘、東証スタンダー

ド市場）は 2025 年 7 月 15 日(火)、16 日(水)の 2 日間、恒例の屋台販売をホテル前で実施いたします。 

目の前の鉄板で焼き上げる熱々の「国産牛サーロインステーキ丼」は昨年の 1 番人気商品です。中国料

理「桃李」が提供するメニューは「北京ダッククレープ包み」に加え、手軽に楽しめる「棒餃子」も新た

にラインアップいたします。熱々の「揚げたてコロッケ」「チキンリング＆フライドポテト」、新商品とし

て冷たいデザート「アサイーソルベ」「グリークヨーグルトアイス」の 2 種類もお楽しみいただけます。

ドリンクは生ビールのほか、ホテルのバーテンダーが作る「モヒート」「ジントニック」「ハイボール」な

ど本格的な 8 種類のカクテルをご用意いたしますので、お好みでお選びください。ピーチリキュールを

ベースにした爽やかなオリジナルカクテル「からすまクーラー」もおすすめです。 

洛中の夏を盛り上げる祇園祭にぴったりのホテルグルメで、京都内外のお客様にお喜びいただけるよう

努めてまいります。 

 

◆2025 年祇園祭屋台メニュー 一例 

国産牛サーロインステーキ            2,000 円 

国産牛サーロインステーキ丼           2,200 円 

チキンリング＆フライドポテト          600 円 

揚げたてコロッケ(1 個)                  300 円 

皮付きフライドポテト バター醤油風味       500 円 

北京ダッククレープ包み            1,000 円 

棒餃子（2本）                   500 円 

グリークヨーグルトアイス ブルーベリーソース     500 円 

アサイーソルベ ハニー＆ミックスベリー      500 円 

生ビール                    600 円 

カクテル 8種類                  各 700 円 

ソフトドリンク 500ml              300 円 

ミネラルウォーター                200 円 

 

 
 

◆鉄板で焼き上げる、1 番人気の「国産牛サーロインステーキ」は御飯の上に盛り付けた丼でもご用意。（左上） 

◆香ばしく焼き上げた「北京ダッククレープ包み」は桃李自慢の味噌だれと白髪ねぎの食感とともに。（左下） 

◆中国料理「桃李」から新登場の「棒餃子」はボリューミーで食べ応え十分。ビールのおともにも最適です。（中下） 

◆アサイーソルベ ハニーミックスベリーとグリークヨーグルトアイス ブルーベリーソース（右上） 

◆バーテンダーが作る 8 種類の本格カクテル（ジントニックやモヒート、ハイボールなど）もラインアップ。（右下） 
 

 

＊表示金額には消費税を含みます。 ＊写真はすべてイメージです。 

＊リリースの内容は発表現在のものです。諸般の事情により変更される場合がございます。 

 

本件リリースに関するお問い合わせ先 

経営企画部 営業企画課 広報担当：岡田 

〒604-8558 京都市中京区河原町御池／Phone: (075)254-2524・FAX: 075-211-5162／t-okada@kyotohotel.co.jp 

PRESS RELEASE 

 ＝ホテルグルメとともに宵山めぐり＝ 

7 月 15 日･16 日 祇園祭 屋台営業 

国産牛サーロインステーキや北京ダック、棒餃子、 

ホテルバーテンダーがつくる本格カクテルなどがラインアップ 

【開催日】2025 年 7 月 15 日(火)、16 日(水) 

【場 所】京都市下京区烏丸通四条下ル「からすま京都ホテル」前 

【時  間】18:00～22:00 （完売次第終了） 

【お問い合わせ】からすま京都ホテル 宴会予約係    0120-366-641（10:00～17:00） 
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