
 

 

 

 
 

 

 

 

 

ホテルオークラ京都（本社：京都市中京区 ㈱京都ホテル、代表取締役社長 福永法弘、東証スタンダード市

場）は、2022年 1月 17日（火）～2月 14日（火）の期間、テイクアウトのバレンタインスイーツを販売いたします。 

今回はお客様ご自身への“ご褒美チョコ”として気軽にご利用いただけるよう、ポップなデザインの「ボンボンショ

コラ」や「カヌレアソート」、「バレンタインマンディアン」の 3 商品が新たに加わります。この他、定番人気の「生チョ

コレート」や「サンク・ショコラ」など幅広いラインアップでご用意しております。 
 

≪概要≫ 

◆［NEW］カヌレアソート／ 5個入り 2,160円（消費税込） 

フランス産発酵バターを使ったカヌレがバレンタインバージョンで登場。ラム酒の香り

をきかせた定番人気の「プレーン」2個に、「抹茶」・「ほうじ茶」・「ホワイトチョコ」の 3種

類の味が 1個ずつ加わった 5個セットで期間限定販売いたします。 

「ホワイトチョコ」のカヌレ生地には、フランス・アルザス地方のリキュール「フルール・ド・

ビエール」を使い、香り豊かな大人の味わいに仕上げています。 
 

◆［NEW］ボンボンショコラ／ 3本入り 972円（消費税込） 

ポップなデザインの棒付きボンボンセット。 

＜ビターチョコ&ジャンドゥーヤ＞ 

ヘーゼルナッツの風味が豊かなジャンドゥーヤをビターチョコレートでコーティング。 

＜ルビーチョコ&パート・ド・フリュイ＞ 

ライチとイチゴのフルーティーな味わいのパート・ド・フリュイをホワイトチョコレートと

ルビーチョコレートでダブルコーティング。見た目も華やかに仕上げています。 

＜ほうじ茶&抹茶&柚子＞ 

柚子ジャムを抹茶のガナッシュ、ほうじ茶風味のミルクチョコレートの 2 層で包んだ

和の味わいの一品です。 
 

◆［NEW］バレンタインマンディアン／ 1枚 1,080円・割れチョコ 1袋 1,404円（いずれも消費税込） 

ドライフルーツやナッツをトッピングした、色彩豊かな板チョコレート。3 種類からお選

びいただけます。 

また、割れたチョコレートを集めたお得な袋入りもご用意いたします。 

＜ルビーチョコ&ベリー＞ 

ドライのブルーベリーやクランベリー、ピスタチオなどをトッピングした、ほんのり酸味

を感じられる 1枚です。 

＜ビターチョコ&ナッツ＞ 

ピーカンナッツやアーモンド、カシューナッツなどのナッツとビターチョコレートの風

味をお愉しみいただけます。 

＜ホワイトチョコ&ドライフルーツ＞ 

ドライイチジクやマンゴー、アプリコットなどをホワイトチョコレートに合わせたフルーティーな 1枚です。 

 自分へのご褒美チョコに！ 

カヌレやポップな棒付きボンボンなど新作登場 
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◆サンク・ショコラ／1,512円（消費税込） 

フルーツやコーヒーのフレーバーをきかせた 5つの個性的な味わいが集います。 

［上から時計回りに］ 

トロピカルフルーツ&京都産クラフトジン／ベルガモット&アールグレイ／ 

ラズベリー&ローズ／ダークチョコレート&カシス／コーヒーキャラメル＆ブロンドショコラ 

 

◆生チョコレート・抹茶 生チョコレート／ 12粒入り 各 1,296円（消費税込） 

ベルギー産のチョコレートにオレンジの香りをきかせた「生チョコレート」と、京都の老舗茶舗  

一保堂の抹茶を使った「抹茶 生チョコレート」の 2種類をご用意。 

 

 

 

◆ガトーショコラ／ 直径約 12cm 1,620円（消費税込） 

ベルギー産チョコレートを使い、しっとりとした生地の中に濃厚なチョコレートの風味が広がり

ます。 

 

 

 

【 販売店舗 】 カフェ「レックコート」（ホテルオークラ京都 1階） 

【 販売期間 】 2023年 1月 17日（火）～2月 14日（火） 

          ＊期間中店頭販売いたしますが、数に限りがございますのでご予約をお勧めいたします。 

【 ご予約受付 】 2023年 1月 10日（火）～受け取り希望日の 2日前 

【 営業時間 】 10:00～20:00（L.O.） 
 

 

≪関連≫ カフェ「レックコート」のバレンタイン イートインメニュー 

◆ハッピーチョコレート／コーヒーまたは紅茶付き 2,904円（消費税・サービス料込） 

【 提供期間 】 2023年 1月 4日（水）～2月 28日（火） 

イチゴとチョコレートのパフェのほか、フォンダンショコラやプチシューなどのプティフルを盛

り合わせたスイーツプレート。温かなイチゴソースを添えて、甘みと酸味、温かなスイーツと

冷たいスイーツの変化をお愉しみいただきます。 

 

◆ハーブショコラ・ジャンドゥーヤ（カットケーキ）／イートイン 847円（消費税・サービス料込） 

【 提供期間 】 2023年 2月 1日（水）～2月 14日（火） 

＊テイクアウトの場合は 756円（消費税込） 

＜ハーブショコラ＞ 

チョコレートムースとカモミールの香りを愉しめるブリュレの 2層仕立てのケーキ。 

アクセントに黒胡椒の風味をきかせています。 

＜ジャンドゥーヤ＞ 

ヘーゼルナッツ風味のチョコレートムースでピスタチオのババロアとレモンクリームを包ん

でいます。下に敷いたクランブルとフィアンティーヌのザクザク食感と合わせてお愉しみい

ただけます。 

 

＊リリースの内容は発表現在のものです。諸般の事情により変更される場合がございます。 

本件リリースに関するお問い合わせ先 

経営企画部 営業企画課 広報担当：松岡 

〒604-8558 京都市中京区河原町御池／Phone: (075)254-2524・FAX: (075)211-5162／m-matsuoka@kyotohotel.co.jp 
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