
 

 

 

2021年 9月 30日 
京都ホテルオークラ 

 

京都ホテルオークラ（本社：京都市中京区 ㈱京都ホテル、東証 2 部上場、代表取締役社長 福永法

弘）では館内レストランで実施中の新型コロナウイルス（COVID-19）のワクチン接種済みのお客様への

割引サービスについて、2021年 10月 1日（金）以降も、ご利用対象を拡大して実施いたします。 

また、ご宴会プランについても、8月 1日より開始の「同窓会プラン」に加え、新たに「少人数会食プ

ラン」でも対象者へのプレゼント特典を実施いたします。 

新型コロナウイルスワクチンの普及を受け、より多くのお客様に、お得に食事を楽しむ機会をご提供し

たいと考えております。 

 

◆《対象拡大&延長》［平日ランチタイム限定］レストラン 割引サービス 

10月 1日より、これまで設けていた「65歳以上」の年齢制限を撤廃し、新型コロナウイルスワクチン 2

回接種済みの方全てを対象に、以下の割引サービスを実施いたします。 

【ご利用対象期間】 

2021年 10月 1日（金）～10月 29日（金）の平日、ランチタイム（11:30～14:30）限定 
 

【 ご利用条件 】 

新型コロナウイルスワクチン 2回接種済みの方 

 ＊同伴者も割引対象。 ＊店頭にて新型コロナウイルスワクチン接種証明書をご提示いただきます。 
 

【ワクチン接種者特典】 

①店舗ご利用割引…ご利用金額から 10%オフ 

 ［対象店舗］スカイレストラン「ピトレスク」（フランス料理）／鉄板焼「ときわ」 

トップラウンジ「オリゾンテ」／京料理「入舟」／中国料理「桃李」 

＊ランチタイム以外のご利用は割引対象外。＊各種割引との併用はできません。 

＊惣菜、テイクアウト、デリバリー、割引対象外メニューには適用されません。 

＊対象店舗の営業時間変更、休業の場合がございます。 
 

 ②京料理「入舟」のご昼食「四季会席」をご優待価格 7,000円にて提供 

（通常 8,470円） 

＊4名以上で個室をご利用の場合、個室料無料。集合写真ご優待あり。 

＊記載の金額には消費税・サービス料を含みます。 
 
 
 

【ご予約・お問い合わせ】 

京都ホテルオークラ 代表 TEL.075-211-5111（ご希望の店名をお伝えください） 

 

PRESS RELEASE 

《対象拡大＆延長》ワクチン接種応援企画 

「入舟」料理イメージ 



◆《新登場》宴会場少人数会食プラン 

洋食コースまたは和食会席とドリンクがセットになった 10名様～のプラン（1名様 12,000円～）にて、 

新型コロナウイルスワクチン 2回接種済み参加者にホテル特製レトルトカレーをプレゼントいたします。 

＊ご利用は 10名様～29名様。＊記載料金は消費税・サービス料を含みます。 

＊宿泊ご優待、集合写真ご優待など、プランご利用特典をご用意しております。 

 

【ご利用対象期間】 

2021年 10月 1日（金）～12月 31日（金） 
 

【ワクチン接種者特典】 

新型コロナウイルスワクチン 2回接種済み参加者 1名様につき 

ホテル特製レトルトカレー1個をプレゼント（数量限定） 

＊会場にて新型コロナウイルスワクチン接種証明書をご提示いただきます。 
 

【ご予約・お問い合わせ】 

京都ホテルオークラ セールス課 TEL.075-211-5123（10:00～17:00） 

 

＜参考＞同窓会プラン 

料理プラン A～C（5,000～10,000 円）、フリードリンクプラン A～D（1,000～2,500 円）を組み合わせてご利用いただけ
る 30名様～のプラン。新型コロナウイルスワクチン接種済み参加者へのホテル特製レトルトカレー1 個プレゼントを実施
中（～2021年 12月 31日（金）） 
 
 
 

＜参考＞ご利用に際しての新型コロナウイルス感染拡大防止対策（抜粋） 

［レストラン］ 

・店内に手指消毒用アルコール液を設置しております。 

・従業員および関連スタッフは、マスク等を着用しております。 

・キャッシャーカウンター等、お客様と対面する場所には飛沫防止シートを設置してお

ります。 

・店内のテーブル間隔は、飛沫感染が防げる十分な間隔（※1）をあけて配置しておりま

す。 

・テーブル、椅子等はご利用前に清拭消毒を実施いたします。 

・店内は、換気、消毒を随時行い、衛生管理を徹底いたします。 

 

［宴会場］ 

・宴会場は、できるだけ広めの宴会場を手配し、テーブルや席の間隔は、飛沫感染が防

げる十分な間隔（※1）をあけるよう努めております。また、飛沫防止用のアクリルパ

ネルをご用意しております。 

・使用するお皿・グラス・シルバー類は使用前の消毒、使用後の洗浄を徹底いたします。 

・テーブル、椅子等は開宴前に清拭消毒をいたします。 

・宴会のご利用時間については 1.5時間から最大 2時間を推奨しております。 

 

※1）「十分な間隔」とは 1m 以上、可能なら 2m 以上を目安としております。  

※2）新型コロナウイルス感染防止に関するガイドライン全文はホテル公式サイトに掲載しております。 

 

 

 

＊リリースの内容は発表現在のものです。諸般の事情により変更される場合がございます。 

本件リリースに関するお問い合わせ先 

  経営企画部 営業企画課 広報担当：松岡 

〒604-8558 京都市中京区河原町御池／TEL: 075-254-2524・FAX: 075-211-5162／m-matsuoka@kyotohotel.co.jp 

「ビーフカレー」 

パッケージイメージ 

レストラン店内に CO2センサーや 
消毒用アルコールを設置 

テーブル用アクリルパネル 
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