
  

NEWS RELEASE 

2017年 2月 17日 

 

 

からすま京都ホテル（本社：京都市中京区 ㈱京都ホテル、東証 2部上場、代表取締役社長 福永法弘）

地下 1 階バー「アンカー」では 2017 年が大政奉還 150 周年にあたることを記念した企画の一環として、

徳川家第 15代将軍 慶喜をメインテーマとしたカクテルシリーズを 2017年 3月 1日（水）より通年で販

売いたします。 

長州藩邸跡に立つ京都ホテルオークラ（本社：同上）にて 1月よりスタートした「二条城」、「桂小五郎」

をテーマとしたオリジナルカクテルの販売に続き、からすま京都ホテルでは“最後の将軍”「徳川慶喜」に

着目いたしました。「大政奉還」を軸に立場の異なる人物や場所にスポットライトをあてることで、大き

な歴史の転換点を、より広がりをもって感じていただきたいと考えております。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

からすま京都ホテル 

「徳川慶喜」がテーマの 

カクテル販売スタート 

「葵」～最後の将軍～ 

（3月、4月のカクテル） 

＜大政奉還 150周年 オリジナルカクテルの年間テーマ＞ 

◆からすま京都ホテル（バー「アンカー」）：徳川慶喜 

◆京都ホテルオークラ（バー「チッペンデール」、トップラウンジ「オリゾンテ」）：二条城、桂小五郎 



◆からすま京都ホテル 大政奉還 150周年カクテルシリーズ概要 

 地下 1階バー「アンカー」にて、「徳川慶喜」をメインテーマとしたカクテルシリーズを販売。 

 
【販売店舗】からすま京都ホテル 地下 1階 バー「アンカー」 

【 価  格 】1,500円（税・サービス料込） 

【販売期間】2017年 3月 1日（水）～2017年 12月 31日（日） 

＊内容は 2ヶ月毎に入れ替わり、全 5種類を販売予定。 

 

＜3月、4月のカクテル＞  
 

「葵」～最後の将軍～（前頁写真） 

  江戸幕府の中心的立場にあって、フランスやイギリスの外交官らと対峙した徳川慶喜。西洋式軍隊

や、議会制の導入など、欧米の政治制度にも見識が深かったといわれております。 

  海外の文化や知識を積極的に吸収しながら、「大政奉還」という大きな決断をくだした慶喜をイメー

ジし、京都・伏見の「月の桂 祝 80% 純米酒」をベースに、イギリスのプレミアムジンとフランス

のエルダーフラワーリキュールを合わせた一杯。 

  京都産の酒造好適米「祝」のふくよかな味わい、ボタニカルの香りをまとったジンの芯の通ったキ

レ、エルダーフラワーの華やかな香りが豊かなハーモニーを奏でます。ライムの風味を加え、すっ

きりとした飲み口に仕上げました。 

 

 

◆京都ホテルオークラ 

「大政奉還 150周年カクテルシリーズ」3月、4月のカクテル 

 

2階バー「チッペンデール」、17階トップラウンジ「オリゾンテ」で 1

月より販売している「二条城」と「桂小五郎」がテーマのカクテルシ

リーズ。3月、4月は春の訪れを感じられる一杯が登場。 

 

「元離宮の桜」（写真右） 

桜の名所としても有名な元離宮・二条城の春をイメージ。原材料の一部に桜葉を使った焼酎をベースに、

桜リキュール、グレープフルーツ、クランベリージュースをプラス。桜餅のような優しい香りと、爽や

かな飲み口が特徴です。華やかなピンク色で、見た目も春らしい一杯に。 

 

「修練」（写真左） 

“江戸の三大道場”と称された斉藤弥九郎道場で塾頭を務めた桂小五郎の修行の日々をイメージした一

杯。キレのあるウォッカをベースに東京の梅を使ったリキュールを加え、甘酸っぱい味わいをプラス。

剣に見たてたオレンジピールチョコを添えてお召し上がりいただきます。 

 

【 価  格 】各 1,782円（税・サービス料込） 

【販売店舗】京都ホテルオークラ 2階 バー「チッペンデール」／17階 トップラウンジ「オリゾンテ」 

      ＊「オリゾンテ」はラウンジタイムのみ 

【販売期間】2017年 3月 1日（水）～2017年 4月 30日（日） 

      ＊大政奉還 150周年カクテルシリーズは 12月 29日（金）まで販売 

 

 
※リリースの内容は発表現在のものです。諸般の事情により変更される場合がございます。 

★本件に関するお問い合わせは 
京都ホテルオークラ 経営企画部 営業企画課 広報担当 松岡 

京都市中京区河原町御池 ℡ 075-254-2524（直通） 
＜e-mail＞ m-matsuoka@kyotohotel.co.jp ＜HP＞ http://www.kyotohotel.co.jp/ 
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