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祇園祭 山鉾巡行に合わせて 

長刀鉾の 氷の彫刻 公開実演です！ 

御池側に京都ホテルオークラの屋台も出現！ 

 
 

京都ホテルオークラ（本社：京都市中京区 ㈱京都ホテル、大証２部上場、代表取締役社

長 平岩孝一郎）は、日本三大祭りのひとつ「祇園祭」のクライマックスである 17 日の 

山鉾巡行に合わせて、京都ホテルオークラ公開空地御池通り側にて、長刀鉾に見立てた 

氷の彫刻の実演を公開致します。 

 

時の芸術でもあるアイスカービング。いくら素晴らしい作品でも、人の記憶の中だけに 

キラキラと残る氷の彫刻です。 

 

7 月 17 日祇園祭の 32 基の山鉾巡行に合わせ、代表的な長刀鉾を氷の塊から造り出して 

 

 

ゆく様を公開実演致します。 

祇園囃子が奏でられながら勇壮に山鉾が進む様子もご覧になられる位置である河原町御池。

御囃子の音色を聞きながら祇園祭散策の皆様も気軽に実演をご覧いただけます。 

 

京都ホテルオークラ 初の屋台が出現！ 

午前 10 時から午後 3 時までの間、公開空地にて初の屋台を設置。 

祇園祭の御池河原町はダイナミックな辻回しが見られる絶好のポイント。より賑わう 

辻回しを楽しくご観覧下さい。（別紙参照下さい） 

 

国内外の大会で受賞歴多数の安田昇（京都ホテルオークラ調理部次長）指導のもと、 

調理部スタッフが氷の彫刻「長刀鉾」を実演致します。 

 

 

日時   7 月 17 日(土) 11 時 30 分～ 

       約 1 時間の実演の後、同場所に溶けるまで設置致します。 

場所   京都ホテルオークラ 御池側公開空地 （ホテル南側 河原町寄り） 

 

 

 



安田 昇（京都ホテルｵｰｸﾗ 調理部次長） 

主な受賞歴  

  昭和５６年 第８回大阪氷彫刻コンクール 最優秀賞 

  昭和５９年 第１３回全日本司厨士協会関東地区本部主催 最優秀賞 

昭和５９年 第 2 回全日本氷彫刻創美会氷彫刻夏期全国大会 入選（第１回から連続入選） 

  昭和６１年 第１０回明治神宮冬季全国氷彫刻展 入選（第８回から３年連続入選） 

  昭和６１年 第１４回全国氷彫刻展冬季大会個人戦 最優秀賞 

  昭和６３年 第１６回全国氷彫刻展冬季大会団体戦 （第１５回から連続入選） 

  昭和６３年 札幌国際料理芸術コンテスト‘８８ 準グランプリ世界司厨士連盟会長賞 

  平成 ３年 第１９回全国氷彫刻展冬季大会個人戦 最優秀賞 

  平成 ４年 第２０回氷彫刻世界大会団体戦 優秀賞 

  平成８年から４年連続入選 

  平成１４年 オリンピック芸術祭アイスカーヴィングコンペティション入選 

  全国氷彫刻展では出場２回目にして優勝。当時２９歳で、最年少記録となった。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

安田 昇 作品 

 

★本件に関するお問い合わせは 

京都ホテルオークラ 総支配人室 営業企画課 広報担当 坂田 

京都市中京区河原町御池 ℡ 075-254-2524（直通） 

e-mail    sakata@kyotohotel.co.jp   http://www.kyotohotel.co.jp/ 

mailto:sakata@kyotohotel.co.jp
http://www.kyotohotel.co.jp/


※別紙 

¥600 ¥500

¥600 ¥200

¥550 ¥200

¥400 ¥200

¥400

¥300　・　中華まんじゅう

　・　ウーロン茶

７／１６・１７　　　臨時店舗開催概要

　　場所　：　７月１６日（金）　　　Ｂ２Ｆ　：　プラザ（ヌーヴ前）      ／　　　１７日（土）　　　１Ｆ　：　公開空地

　

　　日時　：　７月１６日（金）　　　１２：００～１７：００（５時間）　　／　　　１７日（土）　  　１０：００～１５：００（５時間）

提供メニュー

　・　生ビール　・　抹茶パフェ

　・　クラブハウスサンド

　・　京ちらし寿司

　・　サブマリンサンド

　・　ソフトクリーム（抹茶・バニラ）

　・　コーラ

　・　オレンジジュース

 

 


