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京都ホテルオークラ  

京都府立医科大学附属病院内 レストランオープン 

   「オリゾンテ」 
 京都ホテルオークラ 17 階レストランの姉妹店ＯＰＥN 

 

 

 

京都ホテルオークラ（本社：京都市中京区 ㈱京都ホテル 大証２部上場 代表取締役社長 平岩孝一郎）は、

ホテル直営レストラン「オリゾンテ」を京都府立医科大学附属病院外来診療棟 4階に 2011 年 8 月 22 日（月）

にオープンいたします。 

 

■京都市内の病院施設内における初のホテル直営レストランです。 

■病院内でもホテルメイドによる美味しい食事を、美しく心地よい空間とホテルのサービスにて、 

リーズナブルな料金でご提供いたします。 

 

【概  要】 

施 設 名 ：  京都ホテルオークラ レストラン オリゾンテ（Restaurant Orizzonte） 

       ※オリゾンテ：イタリア語で眺望の意味。ホテル 17 階には同名のレストランがございます。 

場  所：  京都府立医科大学附属病院外来診療棟 4 階 

住  所：  京都市上京区河原町通広小路上る梶井町 465 （市バス/京都バス「府立医大病院前」すぐ） 

電  話：  075－231－8828 

営業形態：  レストラン 

オープン日：  2011 年 8 月 22 日（月） 

席  数：  84 席 

面  積：  247 平方メートル 

天 井 高 ：  250 センチ 

個  室：  あり/1 室 44 席 

総 工 費 ：  6000 万円 

施工期間：  40 日間 

平均価格：  朝食：700 円/ 昼食 1500 円/ 喫茶 800 円/ 夕食 2300 円 

営業時間：  朝食 8:30～11:00 昼食 11:00～15:00 喫茶 15:00～17:00 夕食 17:00～19:00（Ｌ.O ） 

    土日祝は昼食（11:00～15:00）のみ営業 

内装概要：  日本の伝統的なモチーフである矢筈（やはず）模様を天井に木組みで立体的に施した。 

エントランスを入ると特徴ある青ベースの立体天井が目に入り、院内とは雰囲気が変わります。

窓の広がりなど含むレイアウトによって食空間としての心地よさに包まれます。 

長さが約 27 メートルの西側の窓面の眺望・外光を活かすレイアウト。窓からの眺めが良い 

ロングカウンターテーブル設置。 



売上目標：  月額 700 万円 

 

【メニュー例】  ※メニュー内容は時期により変更されます。 

朝  食： モーニングセット A（パンセレクト、サラダ、スクランブルエッグ、ソーセージ他）¥700 

         モーニングセット B（クロワッサンサンド/ベーコン＆目玉焼き、サラダ、スープ他）¥800 

ランチビュッフェ：  メインは肉・魚から 1 種をセレクト、他に約 20 種のバイキング  ¥2,300 

ディナーコース：  前菜・スープ・メイン（セレクト）・デザート・コーヒー等  ¥2,940 

アラカルト(昼夜)：オリゾンテ特製プレートセット （ちらし寿司、和食、洋食の取り合わせ）¥1,470 

兵庫県淡路島産舌平目のフライ タルタルソース添え ¥1,260 

10 種類のベジタブルカレー ¥945 

握り寿司セット ¥1,680 

海鮮丼セット ¥1,365 

国産牛タンと牛バラの赤ワイン煮込みビーフシチュー ¥1,575 

神戸牛ハンバーグステーキ ホテルオークラ特製デミグラスソース ¥1,470 

特製 天重セット ¥1,365         他 

喫  茶：    ケーキセット（ケーキ約 6 種類からセレクト、コーヒー等） ¥840 

 

■ご希望に応じて、減塩、低カロリーなお料理もご提供いたします。ボイルやスチーム等の調理法に加え 

塩・胡椒・油を一切使用せず、レモン・ビネガー・オリーブオイルなどにてお召し上がりいただきます。 

イメージパース 

 

※報道資料に記載されている情報は発表現在のものです。 

内容が後日、事情により変更される場合がございます。あらかじめご了承ください。 

★本件に関するお問い合わせは 

京都ホテルオークラ 総支配人室 営業企画課 広報担当  坂田 

京都市中京区河原町御池 ℡ 075-254-2524（直通） 

e-mail    sakata@kyotohotel.co.jp   http://www.kyotohotel.co.jp/ 

※京都経済記者クラブ・京都大学記者クラブへ配布                          
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